
SHONAN

湘南ランチコース 鎌倉ランチコース
KAMAKURA

パスタ・お魚料理・お肉料理の量は、全体的に少なめにしております

パスタとお魚またはお肉料理が楽しめる
季節のおすすめランチコース

パスタはもちろんお魚、お肉料理両方が楽しめる
ランチタイムの贅沢なフルコース

Pranzo di Amalfi

伊勢海老のトマトクリームソース タリアテッレ（＋￥1,200）④ 
SpinyLobster with Tomato cream sauce Tagliatelle（＋￥1,200）

Primo Piatto
（下記より一品お選び下さい）

スパイスを効かせた自家製サルシッチャと
春キャベツのトマトソース スパゲティ

② 

Spaghetti with Spiced Housemade Salsiccia and Spring Cabbage in Tomato sauce

たっぷり浅利とアスパラ・フレッシュトマトの
ボンゴレビアンコ スパゲッティーニ レモン風味

① 

Spaghettini Vongole Bianco with Clams, Asparagus and Tomato, Lemon flavor

小海老のラグーと生海苔のクリームソースペンネ 
春野菜とご一緒に

③ 

Penne with Shrimp Ragù and Fresh Seaweed Cream sauce

Antipasto Caldo
相模湾鮮魚のサルターティ

季節のお野菜と菜の花のサルサヴェルデ
Sautéed Fresh Fish with Seasonal Vegetables

and Rape Buds in Salsa Verde sauce

Secondo Piatto
（下記より一品お選び下さい）

A 相模湾鮮魚のサルターティ
季節のお野菜と菜の花のサルサヴェルデ
Sautéed Fresh Fish with Seasonal Vegetables and Rape Buds in Salsa Verde sauce

B 那須高原豚肩ロースグリル
山椒を効かせたスーゴディカルネ  季節のお野菜とご一緒に
Grilled Pork Shoulder with Japanese Pepper Meat sauce and Seasonal Vegetables

C 国産牛フィレ肉のグリル  彩り野菜と黒トリュフのソース（＋￥1,500）
Grilled Beef Fillet with Vegetables and Black Truffle Sauce（＋￥1,500）

Secondo Piatto
国産牛フィレ肉のグリル 彩り野菜と黒トリュフのソース

Grilled Beef Fillet with Vegetables and Black Truffle Sauce

Dolce
本日のドルチェ

Dolce of the day

Antipasto
前菜盛り合わせ

Appetizer platter

Antipasto
前菜盛り合わせ

Appetizer platter

Zuppa
本日のスープ

Soup of the day

Caffe
コーヒー　又は　紅茶

Coffee or Tea

Dolce
本日のドルチェ

Dolce of the day

Caffe
コーヒー　又は　紅茶

Coffee or Tea

―パン付き―
with Bread 3,500¥ ―パン付き―

with Bread 5,500¥

伊勢海老のトマトクリームソース タリアテッレ（＋￥1,200）④ 
SpinyLobster with Tomato cream sauce Tagliatelle（＋￥1,200）

Primo Piatto
（下記より一品お選び下さい）

スパイスを効かせた自家製サルシッチャと
春キャベツのトマトソース スパゲッティ

② 

Spaghetti with Spiced Housemade Salsiccia and Spring Cabbage in Tomato sauce

たっぷり浅利とアスパラ・フレッシュトマトの
ボンゴレビアンコ スパゲッティーニ レモン風味

① 

Spaghettini Vongole Bianco with Clams, Asparagus and Tomato, Lemon flavor

小海老のラグーと生海苔のクリームソースペンネ 
春野菜とご一緒に

③ 

Penne with Shrimp Ragù and Fresh Seaweed Cream sauce


